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Adres strony internetowej, na ktérej Zamawiajacy udostepnia Specyfikacje Istotnych Warunkéw Zamdwienia:
pcpppidn.biposwiata.pl

Glogoéw: Przygotowanie i dostarczenie positkOw w ram ach projektu pn.
Kompleksowe wspomaganie rozwoju szkot i przedszkoli Powiatu
Gtogowskiego
Numer ogtoszenia: 205121 - 2013; data zamieszczenia :04.10.2013
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - ustugi

Zamieszczanie ogloszenia: obowigzkowe.

Ogloszenie dotyczy: zamowienia publicznego.

SEKCJA I: ZAMAWIAJ ACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Powiatowe Centrum Poradnictwa Psychologiczno-Pedagogicznego i Doskonalenia
Nauczycieli w Gtogowie , ul. Folwarczna 52, 67-200 Glogéw, woj. dolnoslaskie, tel. 76 833 32 11; 833 32 93, faks
76 833 32 93.

Adres strony internetowej zamawiaj acego: http://www.pcpppidn.eu/centrum-profil.html
I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJ ACEGO: Inny: samorzgdowa jednostka organizacyjna nieposiadajgca osobowosci

prawnej.

SEKCJA 1I: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1.1) OKRESLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

II.1.1) Nazwa nadana zamdéwieniu przez zamawiaj gcego: Przygotowanie i dostarczenie positkbw w ramach
projektu pn. Kompleksowe wspomaganie rozwoju szkét i przedszkoli Powiatu Glogowskiego.

I.1.2) Rodzaj zamowienia: ustugi.

I.1.4) Okreslenie przedmiotu oraz wielko $ci lub zakresu zaméwienia: Przedmiotem zamowienia jest
przygotowanie i dostarczenie positkdw podczas realizacji projektu pn. Kompleksowe wspomaganie rozwoju szkoét i
przedszkoli Powiatu Gtogowskiego wspoétfinansowanego przez Unie Europejskg w ramach Europejskiego
Funduszu Spotecznego. W ramach ustugi Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania positkéw i
dostarczenia ich wlasnym transportem oraz na wiasne ryzyko do miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego, w
ktérym bedg odbywaly sie zajecia / konferencje (teren powiatu glogowskiego w wojewo6dztwie dolnoslgskim).
Miejsce i termin dostarczenia positkéw (zestawéw) Zamawiajgcy wskaze na co najmniej 7 dni przed realizacjg
ustugi, a w przypadku konferencji 14 dni przed realizacjag ustugi. Przygotowywane positki muszg by¢ wylgcznie na
bazie petnowartosciowych produktow wysokiej jakosci oraz pétproduktéw posiadajgcych stosowne atesty,
Swiadectwa protokoty badan itp. oraz zgodnie z okreslonymi normami zywienia. Dostarczone positki powinny by¢
w odpowiednich naczyniach (pojemnikach) umozliwiajgcych jego estetyczne spozycie, a takze w odpowiednich

urzgdzeniach zapewniajgcych utrzymanie wlasciwej jakosci i temperatury. Positek ma by¢ dostarczony jako
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wyporcjowany. Otrzymywanie positkbw bedzie potwierdzane pisemnie przez upowaznione osoby. Rozliczenia
bedg dokonywane w cyklu miesiecznym na podstawie ceny jednostkowej za zestaw, pomnozonej przez liczbe
dostarczonych w danym miesigcu zestaw6w. Do realizacji zamdwienia Wykonawca powinien dysponowaé kuchnig
(miejscem) do produkcji positkéw oraz odpowiednimi srodkami transportu zatwierdzonymi decyzjg wlasciwego
panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego na podstawie przepiséw ustawy z dnia 25.08.2006r. 0
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z pdzniejszymi zmianami (Dz. U. nr 171 z 2006r. poz. 1225z pézn. zm).
Wykonawca powinien rowniez posiada¢ ubezpieczenie odpowiedzialnosci cywilnej obejmujgce wszystkie ryzyka
zwigzane z wykonywaniem dziatalnosci stanowigcej przedmiot niniejszego zaméwienia publicznego. Wykonawca
bedzie dostarczat positki dobrej jakosci, zgodne z nizej wskazanymi normami zywieniowymi, jak i z powszechnie
obowigzujgcymi przepisami i normami dotyczacymi zywnosci, w szczegoélnosci zgodnie z postanowieniami ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2006, Nr 171, poz. 1225). Wykonawca
zapewni pojemniki na odpady pokonsumpcyjne i zuzyte naczynia w ilosci wymaganej do prawidtowej realizacji
przedmiotu zamoéwienia. Wykonawca bedzie odbierat od Zamawiajgcego odpady pokonsumpcyjne i zuzyte
naczynia. Wykonawca jest wytwdrcg odpaddw powstatych przy realizacji przedmiotowego zamdwienia
publicznego i ponosi tym samym peing odpowiedzialno$é za gospodarowanie tymi odpadami oraz koszty z tym
zwigzane zgodnie z ustawg o odpadach (t. j. Dz. U. z 2007r., Nr 39, poz. 251 z pézn. zm.). Wykonawca bedzie
zobowigzany do pobierania i przechowywania prébek wszystkich potraw wchodzacych w sktad kazdego positku
zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007r. w sprawie pobierania i przechowywania probek
zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007, Nr 80, poz. 545). Za uchybienia
ujawnione w trakcie kontroli np. Sanepidu wynikajgce ze swiadczonej przez wykonawce ustugi, ktorej
nastepstwem beda m. in. mandaty, kary odpowiada wykonawca. Wszelkie positki powinny byé przygotowane
zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywnosci, jak rowniez przepisami prawa
w zakresie higieny zywienia norm i systemu HCCAP oraz szczegélnymi przepisami obowigzujgcymi w zakresie
Zywienia zamawiajgcego. Przedmiot zamowienia obejmuje nastepujgce elementy:1) Dostarczenie zestawow na
zajecia w ramach zadania 5 ww. projektu: Zestaw obejmuje: Napoje ciepte: 1 opakowanie kawy kofeinowej
rozpuszczalnej, 1 opakowanie kawy kofeinowej mielonej, obie typu arabica, kazde opakowanie po 100g. Herbata
czarna 25 saszetek. Co najmniej 3 pojemniki 10 litrowe z gorgcg wodg, mleczko do kawy w pojemnikach 10 ml,
co najmniej 400ml, sok cytrynowy do herbaty co najmniej 200 ml, cukier w saszetkach, po 5 gram, co najmniej 80
saszetek. Napoje zimne: woda mineralna niegazowana 40 butelek o pojemnosci 0,5 litra kazda, 20 butelek wody
mineralnej gazowanej o pojemnosci 0,5 litra kazda. Zimne przekaski: tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i
wieloziarnistym z fososiem, swiezym koperkiem i ogérkiem swiezym zielonym - 20 sztuk; tartinki lub kanapki na
pieczywie jasnym i wieloziarnistym z wedling z szynki i warzywami sezonowymi - 20 sztuk, tartinki lub kanapki na
pieczywie jasnym i wieloziarnistym z pastg rybng lub jajeczng i warzywami - 20sztuk, tartinki lub kanapki na
pieczywie jasnym i wieloziarnistym z serem z6ttym i warzywami - 20 sztuk. Owoce: owoce sezonowe, w tym co
najmniej jeden rodzaj owocow potudniowych typu ananas, banan, grejpfrut, nektarynka itp. - fgcznie 3 kg. Ciastka:
ciasteczka kruche lub maslane min. dwa rodzaje tgcznie - 3 kg, ciasto domowe w koszulkach 40 sztuk.
Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia 4 ww. zestawow, w tym w 2013r. - 1 zestaw, w 2014r. - 2 zestawy

i w 2015r. - 1 zestawu. Wykonawca zapewnia obstuge os6b dla ktérych przeznaczony jest kazdy zestaw, w tym
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naczynia jednorazowe dla kazdego z 40 os6b (kazda, pojedyncza osoba otrzyma co najmniej: 1 talerzyk
deserowy, 2 kubeczki plastikowe z uszkiem, 1 fyzeczka, 3 serwetki papierowe). Wykonawca jest zobowigzany do
rozlozenia dostarczonych positkdw i naczyn jednorazowych na wskazany przez Zamawiajgcego stolik. Wykonawca
zapewnia nakrycie (obrus) na stolik. Wykonawca jest zobowigzany do posprzatania po dokonanej konsumpcji i
zakonczeniu zaje¢. 2) Dostarczenie positkbw na dwie konferencje w ramach projektu: Pierwszy zestaw na 200
0sob: Napoje ciepte: 2 opakowania kawy kofeinowej rozpuszczalnej typu arabica, kazde opakowanie po 200g.
Kawa na stolikach wylozona w ozdobnych pojemnikach. Herbata czarna 100 saszetek. Herbata wylozona w
ozdobnym pudeteczku lub pojemniku. 2 warnik na wode z funkcjg gotowania, kazdy o pojemnosci co najmniej 15
litréw. Mleczko do kawy w dzbanuszkach, co najmniej 1400ml tgcznie we wszystkich dzbanuszkach, sok
cytrynowy do herbaty w pojemnikach po 10 ml, co najmniej 400 ml, cukier w pojemnikach ozdobnych
(cukiernicach) , facznie 1,5 kg. Napoje zimne: woda mineralna niegazowana w dzbankach przezroczystych o
pojemnosci 1,5 litra, z cytryng i mieta, co najmniej 30 litréw tgcznie; sok/ napoj wieloowocowy o zawartosci soku
minimum 50%, w dzbankach przezroczystych o pojemnosci 1,5 litra, co najmniej 30 litréw tgcznie. Zimne
przekaski: tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z fososiem, swiezym koperkiem i ogérkiem
Swiezym zielonym - 25 sztuk; tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z wedling z szynki i
warzywami sezonowymi - 25 sztuk, tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z pastg rybng lub
jajeczng i warzywami - 25 sztuk, tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z serem zottym i
warzywami - 25 sztuk. Szparagi z szynkg w galarecie - 100 sztuk. Safatka jarzynowa polska w szynce 100 sztuk.
Owoce: owoce sezonowe, w tym co najmniej jeden rodzaj owocow potudniowych typu ananas, banan, grejpfrut,
nektarynka itp. - tgcznie 6 kg Ciasto: ciasto domowe w koszulkach, dwa rodzaje, tgcznie 150 porcji. Drugi zestaw
na 400 osob: Napoje ciepte: 3 opakowania kawy kofeinowej rozpuszczalnej typu arabica, kazde opakowanie po
200g. Kawa na stolikach wytozona w ozdobnych pojemnikach. Herbata czarna 150 saszetek. Herbata wylozona w
ozdobnym pudeteczku lub pojemniku. 2 warnik na wode z funkcjg gotowania, kazdy o pojemnosci co najmniej 15
litréw. Mleczko do kawy w dzbanuszkach, co najmniej 2000ml tgcznie we wszystkich dzbanuszkach, sok
cytrynowy do herbaty w pojemnikach po 10 ml, co najmniej 600 ml, cukier w saszetkach, cukier w pojemnikach
ozdobnych (cukiernicach), tgcznie 2 kg. Napoje zimne: woda mineralna niegazowana w dzbankach
przezroczystych o pojemnosci 1,5 litra, z cytryng i mieta, co najmniej 40 litréw facznie; sok/ napdj wieloowocowy o
zawartosci soku minimum 50%, w dzbankach przezroczystych o pojemnosci 1,5 litra, co najmniej 40 litrow fgcznie.
Zimne przekaski: tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z tososiem, swiezym koperkiem i
ogorkiem swiezym zielonym - 30 sztuk; tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z wedling z
szynki i warzywami sezonowymi - 30 sztuk, tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z pastg
miesng - 30 sztuk, tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z serem zéttym i warzywami - 30
sztuk. Szparagi z szynkg w galarecie - 100 sztuk. Satatka jarzynowa polska w szynce 100 sztuk. Owoce: owoce
sezonowe, W tym co najmniej jeden rodzaj owocow potudniowych typu ananas, banan, grejpfrut, nektarynka itp. -
tacznie 10 kg. Ciasto: ciasto domowe w koszulkach, dwa rodzaje, tgcznie 200 porcji. Wykonawca zapewnia
obstuge uczestnikdw, w tym naczynia jednorazowe dla kazdego z 600 uczestnikéw 2 konferencji, w tym dla 1
uczestnika co najmniej: 2 talerzyki deserowe, 1 kubeczek plastikowy z uszkiem, 1 kubeczek plastikowy bez uszka,

1 lyzeczka, 3 serwetki papierowe, 1 ndz, 1 widelec. Wykonawca jest zobowigzany do roziozenia dostarczonych
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positkéw i naczyn jednorazowych na wskazane stoliki przez Zamawiajgcego. Wykonawca zapewnia nakrycia
(obrusy) na stoliki oraz ich przystrojenie. Wykonawca przygotowuje na konferencje stoly typu szwedzkiego.
Nakryte i przygotowane stoliki powinny byé schludne i estetyczne. Wykonawca zobowigzany bedzie do
posprzagtania po dokonanej konsumpcji przez uczestnikéw konferencji. Wykonawca zobowigzany bedzie do
dostarczenia ponizszych zestawéw na konferencje, w tym w 2013 roku - Pierwszy zestaw, w 2015roku - Drugi
zestaw 3) Dostarczenie zestawéw na zajecia w ramach zadania 3 projektu: Zestaw obejmuje: Napoje ciepte: 1
opakowanie kawy kofeinowej rozpuszczalnej, 1 opakowanie kawy kofeinowej mielonej, obie typu arabica, kazde
opakowanie po 100g, Herbata czarna 25 saszetek. Mleczko do kawy w pojemnikach 10 ml, co najmniej 250ml,
sok cytrynowy do herbaty, w pojemnikach 10ml, co najmniej 150 ml, cukier w saszetkach, po 5 gram, co najmniej
50 saszetek. Napoje zimne: woda mineralna niegazowana 25 butelek o pojemnosci 0,5 litra kazda. Zimne
przekaski: tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z wedling z szynki i warzywami sezonowymi -
25 sztuk, tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z pastg rybng lub jajeczng i warzywami - 25
sztuk. Ciastka: ciasteczka kruche lub maslane lub min. cztery rodzaje tgcznie - 2 kg Wykonawca zobowigzany
bedzie do dostarczenia 32 powyzszych zestawéw, w tym w 2013roku - 4 zestawy, w 2014 roku - 16 zestawoOw i
w 2015 roku - 12 zestawow. 4) Dostarczenie zestawdw na zajecia w ramach zadania 4 projektu: Zestaw
obejmuje: Napoje ciepte: 1 opakowanie kawy kofeinowej rozpuszczalnej, 1 opakowanie kawy kofeinowej mielonej,
obie typu arabica, kazde opakowanie po 100g, Herbata czarna 20 saszetek. Mleczko do kawy w pojemnikach 10
ml, co najmniej 200ml, sok cytrynowy do herbaty, w pojemnikach 10ml, co najmniej 100 ml, cukier w saszetkach,
po 5 gram, co najmniej 40 saszetek. Napoje zimne: woda mineralna niegazowana 20 butelek o pojemnosci 0,5
litra kazda. Zimne przekaski: tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z wedling z szynki i
warzywami sezonowymi - 20 sztuk, tartinki lub kanapki na pieczywie jasnym i wieloziarnistym z pastg miesng - 20
sztuk. Ciastka: ciasteczka kruche lub maslane lub min. cztery rodzaje tgcznie - 2 kg. Wykonawca zobowigzany
bedzie do dostarczenia 498 powyzszych zestawdw, w tym w 2013roku - 83 zestawow, w 2014 roku - 249
zestawow i w 2015 roku - 166 zestawow.

I.1.6) Wspo6lny Stownik Zaméwie n (CPV): 55.52.00.00-1, 55.32.10.00-6.

II.1.7) Czy dopuszcza si € zlozenie oferty cz esciowej: nie.

[1.1.8) Czy dopuszcza si e zlozenie oferty wariantowej:  nie.

I1.2) CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA:  Zakonczenie: 30.06.2015.

SEKCJA 1lI: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONO MICZNYM,
FINANSOWYM | TECHNICZNYM

l11.1) WADIUM

Informacja na temat wadium: Zamawiajgcy nie wymaga whniesienia wadium

[11.2) ZALICZKI

[11.3) WARUNKI UDZIALU W POST EPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPELNIA NIA
TYCH WARUNKOW
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lll. 3.1) Uprawnienia do wykonywania okre $lonej dziatalno $cilub czynno $ci, je zeli przepisy prawa
naktadaj g obowi gzek ich posiadania
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego waru nku
Nie precyzuje sie
111.3.2) Wiedza i do $wiadczenie
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego waru nku
Nie precyzuje sie
11.3.3) Potencjat techniczny
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego waru nku
Nie precyzuje sie
111.3.4) Osoby zdolne do wykonania zamoéwienia
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego waru nku
Nie precyzuje sie
111.3.5) Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego waru nku
Nie precyzuje sie
lI1.4) INFORMACJA O O SWIADCZENIACH LUB DOKUMENTACH, JAKIE MAJ A DOSTARCZYC WYKONAWCY
W CELU POTWIERDZENIA SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ
NIEPODLEGANIA WYKLUCZENIU NA PODSTAWIE ART. 24 UST. 1 USTAWY
l.4.1) W zakresie wykazania spetiania przez wyko nawc e warunkéw, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1
ustawy, oprocz o swiadczenia o spetnianiu warunkéw udziatu w post ~ epowaniu nale zy przedio zyé¢:
[1.4.2) W zakresie potwierdzenia niepodlegania wyk luczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy, nale  zy

przedio zy¢:
e oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia;
l11.4.4) Dokumenty dotycz ace przynale zno$ci do tej samej grupy kapitatowej

e lista podmiotéw nalezacych do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o

ochronie konkurencji i konsumentéw albo informacji o tym, ze nie nalezy do grupy kapitalowej;

[11.6) INNE DOKUMENTY

Inne dokumenty niewymienione w pkt 111.4) albo w pk  t lll.5)

Do oferty (zatgcznik nr 1 do SIWZ) Wykonawcy sg zobowigzani dotgczy¢, poza w/w dokumentami
potwierdzajgcymi spetnianie warunkéw podmiotowych petnomocnictwo, jezeli zachodzg okolicznosci powodujgce

koniecznos$c¢ dotgczenia do oferty takiego dokumentu

SEKCJA 1V: PROCEDURA

IV.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
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IV.1.1) Tryb udzielenia zaméwienia: przetarg nieograniczony.

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT

IV.2.1) Kryteria oceny ofert:  najnizsza cena.

IV.4) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

IV.4.1) Adres strony internetowej, na ktérej jest dost  epna specyfikacja istotnych warunkéw zaméwienia:
http://pcpppidn.biposwiata.pl

Specyfikacj e istotnych warunkéw zamoéwienia mo  zna uzyska ¢ pod adresem: Powiatowe Centrum
Poradnictwa Psychologiczno - Pedagogicznego i Doskonalenia Nauczycieli w Glogowie, ul. Jedno$ci Robotniczej
38, pokdj nr 3.

IV.4.4) Termin skfadania wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w post epowaniu lub ofert: 15.10.2013
godzina 08:15, miejsce: Powiatowe Centrum Poradnictwa Psychologiczno - Pedagogicznego i Doskonalenia
Nauczycieli w Gtogowie, ul. Jednosci Robotniczej 38, pokdj nr 3.

IV.4.5) Termin zwi gzania ofert g: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu skfadania ofert).

IV.4.16) Informacje dodatkowe, w tym dotycz  gce finansowania projektu/programu ze  $rodkdéw Unii
Europejskiej: Projekt pn. Kompleksowe wspomaganie rozwoju szkét i przedszkoli Powiatu Glogowskiego
wspotfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego realizowanego z
Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki, Priorytet Il Wysoka jakos¢ systemu oswiaty, Dziatanie 3.5 Kompleksowe
wspomaganie rozwoju szkot.

IV.4.17) Czy przewiduje si e uniewa znienie post epowania o udzielenie zamoéwienia, w przypadku
nieprzyznania $rodkow pochodz acych z bud zetu Unii Europejskiej oraz niepodlegaj acych zwrotowi
srodkéw z pomocy udzielonej przez pa nstwa czionkowskie Europejskiego Porozumienia o Woln ym

Handlu (EFTA), ktére miaty by € przeznaczone na sfinansowanie calo  $ci lub cz esci zaméwienia: tak

2013-10-04 12:15



