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Projekt ,,Nowa jako$¢ systemu doskonalenia nauczycieli w powiecie polkowickim”
wspotfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.

Polkowice: Przeprowadzenie i organizacja warsztatu szkoleniowego na temat Zarzadzanie
personelem nauczycielskim w oswiacie, obejmujaca ustugi edukacyjne (szkoleniowe), hotelowe
i gastronomiczne, w ramach realizacji projektu ,,Nowa jakos¢ systemu doskonalenia nauczycieli

w powiecie polkowickim”, wspétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogtoszenia: obowigzkowe.

Ogtoszenie dotyczy: zamodwienia publicznego.

Czy zamdwienie byto przedmiotem ogtoszenia w Biuletynie Zamodwien Publicznych: tak, numer
ogtoszenia w BZP: 43476 - 2014r.

Czy w Biuletynie Zamdwien Publicznych zostato zamieszczone ogtoszenie o zmianie ogtoszenia: nie.

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Powiatowy Osrodek Poradnictwa Psychologiczno-Pedagogicznego
i Doradztwa Metodycznego w Polkowicach, ul. Targowa 1, 59-100 Polkowice, woj. dolnoslaskie,
tel. 76 746 15 70, faks 76 746 15 71.

I. 2) RODZA) ZAMAWIAJACEGO: Inny: - samorzgdowa jednostka organizacyjna nieposiadajgca
osobowosci prawne;j.

SEKCJA Il: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

II.L1) Nazwa nadana zamodwieniu przez zamawiajgcego: Przeprowadzenie i organizacja warsztatu
szkoleniowego na temat Zarzadzanie personelem nauczycielskim w oswiacie, obejmujgca ustugi
edukacyjne (szkoleniowe), hotelowe i gastronomiczne, w ramach realizacji projektu ,,Nowa jakos¢
systemu doskonalenia nauczycieli w powiecie polkowickim”, wspétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.

I1.2) Rodzaj zamdwienia: Ustugi.

I1.3) Okreslenie przedmiotu zamdwienia:

1. Przedmiot zamdwienia Przedmiotem zamdéwienia jest przeprowadzenie i organizacja w terminie od
27.03.2014 r. do 28.03.2014 r. warsztatu szkoleniowego na temat Zarzadzanie personelem
nauczycielskim w  oswiacie, obejmujgca ustugi edukacyjne (szkoleniowe), hotelowe
i gastronomiczne w ramach projektu Nowa jakos¢ systemu doskonalenia nauczycieli
w powiecie polkowickim, wspoétfinasowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego
Funduszu Spotecznego.

Organizacja i przeprowadzenie szkolenia:

1) Przeprowadzenie szkolenia na temat Zarzadzanie personelem nauczycielskim w oswiacie,
w wymiarze 14 godzin dydaktycznych (1 godzina dydaktyczna = 45 minut), tj. 2 dni po 7 godzin
dydaktycznych (to tego czasu nie sg wliczane przerwy).

2) Szkolenie powinno zostac przeprowadzone w formie warsztatéw metodami aktywnymi.

3) Szkolenie powinno zosta¢ przeprowadzone dla 35 osdéb (kadra kierownicza placéwek
osSwiatowych).

4) Opracowanie materiatéw szkoleniowych dot. tematyki szkolenia oraz przekazanie ich do akceptacji
w wersji elektronicznej Zamawiajagcemu najpdzniej 10 dni przed rozpoczeciem szkolenia. Materiaty
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powinny by¢ przygotowane zgodnie z Wytycznymi dotyczgcymi oznaczania projektéw w ramach PO
KL.

5) Program szkolenia powinien zosta¢ dostosowany do potrzeb uczestnikdéw oraz przekazany do
akceptacji w wersji elektronicznej Zamawiajacemu najpdzniej 10 dni przed rozpoczeciem szkolenia.
6) Szkolenie zakonczy sie wydaniem przez Wykonawce zaswiadczen/certyfikatow o ukonczeniu
szkolenia. Certyfikaty/zaswiadczenia powinny zosta¢ opatrzone logotypami oraz informacjg
o wspotfinansowaniu ze srodkéw UE zgodnie z Wytycznymi dotyczacymi oznaczania projektéw
w ramach PO KL. Wykonawca po zakornczeniu szkolenia dostarczy Zamawiajgcemu kopie
zaswiadczen/certyfikatéw potwierdzajgcych ukorczenie szkolenia.

7) Wykonawca zapewni eksperta do przeprowadzenia szkolenia spetniajgcego wymagania:

a) wyksztatcenie wyzsze magisterskie z zakresu psychologii lub pedagogiki,

b) certyfikowany trener (zarzadzanie zasobami ludzkimi, personelem nauczycielskim, psychologia
zarzadzania, coaching),

c) doswiadczenie minimum 5 lat w pracy z dorostymi oraz minimum 50 godzin szkolen metodami
warsztatowymi w latach 2011-2013.

8) Zamawiajacy nie pokrywa kosztéw zwigzanych z zakwaterowaniem i wyzywieniem eksperta.

Miejsce przeprowadzenia szkolenia:

1) Wykonawca zapewni sale szkoleniowa:

a) odpowiednig do planowanej ilosci uczestnikow szkolenia,

b) posiadajgcg oswietlenie naturalne i/lub sztuczne,

c) posiadajgca sprawng klimatyzacje,

d) posiadajgcag ogrzewanie,

e) spetniajgcg wymogi bezpieczenstwa i akustyczne,

f) posiadajgca zaplecze sanitarne, w tym toalety w bezposrednim sagsiedztwie,

g) posiadajacg dostep do internetu bezprzewodowego,

h) wyposazong w sprzet niezbedny do przeprowadzenia zaje¢ (w tym m.in. nagtosnienie, projektor
multimedialny, ekran, tablica flip-chart, bloki kartkowe, pisaki).

2) Sala szkoleniowa powinna znajdowad sie w tym samym obiekcie w ktérym uczestnicy szkolenia
beda mieli zapewniony nocleg.

Zakwaterowanie uczestnikdw szkolenia:

1) Wykonawca zapewni nocleg 35 uczestnikom szkolenia w jednym obiekcie, w pokojach
1 osobowych i 2 osobowych (1 pokdj 1 osobowy, 17 pokoi 2 osobowych).

2) Obiekt, w ktérym zostanie przeprowadzone szkolenie powinien znajdowac sie w miejscowosci
odlegtej max. 150 km od Polkowic.

3) Ustugi hotelarskie muszg by¢ realizowane w standardzie odpowiadajgcym standardowi
Swiadczenia ustug hotelarskich przez hotel co najmniej trzygwiazdkowy w rozumieniu przepiséw
rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004r. w sprawie obiektow
hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych sg swiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nr
22.poz. 169 ze zm.).

W szczegélnosci:

a) Ustugi hotelowe powinny by¢ swiadczone w obiektach, ktérych pokoje spetniajg wymogi hotelu co
najmniej trzygwiazdkowego oraz ktére maja mozliwos¢ w ramach prowadzonej dziatalnosci,
zapewni¢ gosciom catodniowe wyzywienie,

b) Noclegi mogg odbywac sie w pokojach jednoosobowych i dwuosobowych z petnym weztem
sanitarnym.

Wyzywienie dla uczestnikow szkolenia:
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Wykonawca zapewni uczestnikom szkolenia:

1) Wszystkie positki muszg by¢ serwowane w standardzie odpowiadajgcym standardowi $wiadczenia
ustug gastronomicznych przez hotel co najmniej trzygwiazdkowy w rozumieniu przepisow
rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004r. w sprawie obiektéw
hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych sg swiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nr 22
poz. 169 ze zm.). Niedopuszczalne jest uzywanie zastawy stotowej jednokrotnego uzytku.
2) Pierwszego dnia Wykonawca zapewni uczestnikom szkolenia:

a) przerwy kawowe podczas szkolenia (gorgca kawa i herbata, woda gazowana i niegazowana, soki
owocowe, cukier, mleko, cytryna, 3 rodzaje ciasta),

b) obiad (zupa i drugie danie, deser, gorgca kawa i herbata, cukier, mleko, cytryna, woda, soki
owocowe),

c) kolacje (przekaski, potrawy miesne i bezmiesne, co najmniej trzy dania ciepte, gorgca kawa
i herbata, cukier, mleko, cytryna, woda, soki owocowe, owoce) o charakterze integracyjnym
(zapewnienie sali i muzyki).

3) Drugiego dnia Wykonawca zapewni uczestnikom szkolenia:

a) $niadanie (przekaski, potrawy miesne i bezmiesne, co najmniej trzy dania ciepte, gorgca kawa i
herbata, cukier, mleko, cytryna, woda, soki owocowe),

b) przerwy kawowe podczas szkolenia (gorgca kawa i herbata, woda gazowana i niegazowana, soki
owocowe, cukier, mleko, cytryna, 3 rodzaje ciasta),

c) obiad (zupa i drugie danie, deser, gorgca kawa i herbata, cukier, mleko, cytryna, woda, soki
owocowe).

4) Przerwy kawowe powinny by¢ serwowane przed salg szkoleniowa.

Pozostate obowigzki Wykonawcy:

1) Wykonawca zapewni uczestnikom wyjazdu ubezpieczenie na czas pobytu.

2) Wykonawca dokona optaty klimatycznej za wszystkich uczestnikéw szkolenia jesli wymagac¢ bedzie
tego lokalizacja osrodka.

3) Wykonawca zapewni mozliwos¢ korzystania z miejsc parkingowych, ktérymi dysponuje.

4) Wykonawca zapewni Zamawiajgcemu mozliwo$¢ oznaczenia sali szkoleniowej oraz drzwi
wejsciowych obiektu w ktérym beda zakwaterowani uczestnicy projektu zgodnie z wytycznymi w
zakresie informacji i promocji PO KL.

Dodatkowe informacje:

1) Zamawiajgcy ma prawo do zmniejszenia liczby uczestnikdw o max. 5 0séb najpdzniej do 3 dni
przed rozpoczeciem szkolenia. W takim przypadku Strony ustalajg wynagrodzenie wedtug cen
jednostkowych z oferty.

2) Proponowany harmonogram szkolenia:

1 dzien:

10.00 - 11.00 Zakwaterowanie

11.00 - 11.15 Przerwa kawowa

11.15 - 12.45 Szkolenie (2 godz. dyd.)

13.00 - 14.00 Obiad

14.00 - 16.15 Szkolenie (3 godz. dyd.)

16.15 - 16.30 Przerwa kawowa

16.30 - 18.00 Szkolenie (2 godz. dyd.)

18.00 - 19.00 Przerwa

19.00 Kolacja
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2 dzien:

7.30 - 9.00 Sniadanie

9.00 - 11.15 Szkolenie (3 godz. dyd.)
11.15 - 11.30 Przerwa kawowa

11.30 - 13.00 Szkolenie (2 godz. dyd.)
13.00 - 14.00 Obiad

14.00 - 15.30 Szkolenie (2 godz. dyd.)
16.00 Wyjazd.

I.4) Wspdlny Stownik Zamoéwien (CPV): 80.00.00.00-4, 55.30.00.00-3, 55.10.00.00-1.

SEKCJA I11l: PROCEDURA

[11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA: Przetarg nieograniczony

[11.2) INFORMACIJE ADMINISTRACYJNE

Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze S$rodkdw Unii Europejskiej: tak,
projekt/program: Projekt Nowa jakos$¢ systemu doskonalenia nauczycieli w powiecie polkowickim
wspotfinansowany ze srodkdw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego,
Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki, Priorytet Ill Wysoka jakos¢ systemu os$wiaty, Dziatanie 3.5
Kompleksowe wspomaganie rozwoju szkét.

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 10.03.2014.

IV.2) LICZBA OTRZYMANYCH OFERT: 16.

IV.3) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 12.

IV.4) NAZWA | ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA:

ILLUSTRO Szkolenia Doradztwo Grzegorz Rippel, ul. Cygana 4, 45-131 Opole, kraj/woj. opolskie.
IV.5) Szacunkowa wartos$¢ zamodwienia (bez VAT): 18549,19 PLN.

IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA | NAJWYZSZA CENA
Cena wybranej oferty: 13998,00

Oferta z najnizszg ceng: 10430,00 / Oferta z najwyzszg ceng: 29963,50

Waluta: PLN.

Dyrektor POPPPiDM w Polkowicach
Renata Czapczynska
Polkowice, dnia 18.03.2014r.
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