
Zal4cznil<nr 4 do ogloszenia.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

L Przedmiotem zam6wienia jest wynajem pomieszczef Zespolu Opieki Zdrowotnej
,,Szpitala Powiatowego".przy ul. Batalion6w Chlopskich 3/7 w Sochaczewie (o

powierzchni 32120 m") z przezn^czeniem na dzialalnoSd handlow4 i
gastronomiczn4 wr^z z czgSci4 holu gl6wnego przyleglego do w/w lokalu ( o

powierzchni 13,20 m')"2 przezn czeniem na ogr6dek gastronomiczny.

il. WARUNKT D OTY CZ |CI. CZF/sCt Cn STRON OMIC ZNEJ :

i. Najemca na wlasny koszt musi wyposazyi wynajmowan4 powierzchnig w konieczne
meble i urz1dzenia, niezbgdne do prowadzenia zamierzonej dzialalnoSci oraz wyposazyi
lokal w urzqdzenia zmniejszajqce uci4Zliwo6ci prowadzonej dzialalnoSci np,:
pochlaniacze zapach6w lub filtry pochlaniaj4ce zapachy. Najemca jest zobowi4zany do

oddzielenia ogr6dka gastronomicznego od holu gl6wnego ogrodzeniem panelowym.
Calo6c musi miei estetyczny wygl4d.

2. Najemca zobowiqzany bgdzie prowadzii dzialalnoSi gastronomicznq przez 7 dni w
tygodniu w godzinach od 8:00 do l7:00. Dzialalnoic polegai bqdzie na prowadzeniu
dzialalnoSci gastronomicznej cateringowej, obejmuj4cej produkty gotowe lub
wytworzone na miejscu z p6lprodukt6w.
Gotowe positki oraz poLprodukty musz4 byi dowozone w pojemnikach typu GN
zamknigtych w termoportach, przy uLyciu wlasnych Srodk6w. P6tprodukty powinny byi
przechowywane w szczelnie zamkni gtych opakowan iach.
Asortyment:
- dania gor4ce w tym zestawy obiadowe
- wyroby garmaleryjne
- kanapki SwieZe

- napoje gorqce i chlodzqce
- ciastka, ciasta, slodycze, owoce itp.

3. Wszystkie prace musz4 by1 wylconane zgodnie z obowiqzuj4cymi standardami i

przepisami z zachowaniem wymogow sanitarnych i technologicznych.
4. Najemca musi dostosowad lokal do wymagari instytucji dopuszczajqcych go do obrotu i

uZytkowania oraz na wlasny l<oszt uzyskai stosowne pozwolenia - SANEPID
5. "Wynajmuj4cy wymaga aby pracownicy najemcy zatrudnieni przy przygotowaniu i

sprzeda?y posilk6w po siadal i aktual ne badania mikrobiolo giczne.

6. Przy sprzedazy Najemcabgdzie stosowal ceny nie wylsze niz obowi4zujqce w podobnych
plac6wkach tego typu na terenie Sochaczewa.

7. Najemca przygotuje do akceptacji przez Wynajmuj4cego koncepcjg prowadzenia

dziatalnoSci gastronomicznej ( np, spos6b zagospodarowania czESci holu na ogr6dek
gastronomiczny, opis sposobu podawania potraw, przykladowe menLl) uwzglgdniaj4c
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Szenk


