Zatgcznik nr 4 do ogloszenia.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest wynajem pomieszczen Zespolu Opieki Zdrowotnej
»izpitala Powiatowego” przy ul. Batalionow Chlopskich 3/7 w Sochaczewie (o
powierzchni 32,20 m?) z przeznaczeniem na dzialalnos¢ handlowa i
gastronomiczng wraz z czeScig holu glownego przyleglego do w/w lokalu ( o
powierzchni 13,20 m?)”z przeznaczeniem na ogroédek gastronomiczny.

. WARUNKI DOTYCZACE CZESCI GASTRONOMICZNEJ:

Najemca na wiasny koszt musi wyposazy¢ wynajmowang powierzchni¢ w konieczne
meble i urzadzenia, niezbedne do prowadzenia zamierzonej dziatalnosci oraz wyposazy¢
lokal w urzgdzenia zmniejszajace ucigzliwosci  prowadzonej dziatalnosci np.:
pochtaniacze zapachéw lub filtry pochtaniajace zapachy. Najemca jest zobowigzany do
oddzielenia ogrodka gastronomicznego od holu gtéwnego ogrodzeniem panelowym.
Calo$¢ musi mie¢ estetyczny wyglad.

Najemca zobowigzany bedzie prowadzi¢ dziatalno$¢ gastronomiczng przez 7 dni w
tygodniu w godzinach od 8:00 do 17:00. Dziatalno$¢ polega¢ bedzie na prowadzeniu
dziatalnosci  gastronomicznej cateringowej, obejmujacej produkty gotowe lub
wytworzone na miejscu z pdtproduktdw.

Gotowe positki oraz polprodukty muszg by¢ dowozone w pojemnikach typu GN
zamknietych w termoportach, przy uzyciu wlasnych srodkéw. Pétprodukty powinny by¢
przechowywane w szczelnie zamknigtych opakowaniach.

Asortyment:

- dania gorace w tym zestawy obiadowe

- wyroby garmazeryjne

- kanapki $wieze

- napoje gorace i chtodzace

- ciastka, ciasta, stodycze, owoce itp.

Wszystkie prace muszg byé wykonane zgodnie z obowiazujacymi standardami i
przepisami z zachowaniem wymogoéw sanitarnych i technologicznych.

Najemca musi dostosowa¢ lokal do wymagan instytucji dopuszczajacych go do obrotu i
uzytkowania oraz na wiasny koszt uzyska¢ stosowne pozwolenia — SANEPID

"Wynajmujacy wymaga aby pracownicy najemcy zatrudnieni przy przygotowaniu i

sprzedazy positkoéw posiadali aktualne badania mikrobiologiczne.
Przy sprzedazy Najemca bedzie stosowal ceny nie wyzsze niz obowiazujace w podobnych
placéwkach tego typu na terenie Sochaczewa.

Najemca przygotuje do akceptacji przez Wynajmujacego koncepcje prowadzenia
dziatalnosci gastronomicznej ( np. sposob zagospodarowania cze¢sci holu na ogrédek
gastronomiczny, opis sposobu podawania potraw, przyktadowe menu) uwzglgdniajac
powyzsze zapisy,

Zatwierdzit,




