Specyfikacja Warunków Zapytania Ofertowego
"Przygotowanie i dostawa całodziennego wyżywienia dla mieszkańców Powiatowego Centrum Opiekuńczo-Mieszkalnego w Kowalach Oleckich” 
prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji o wartości mniejszej niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 2 ust. 1 pkt. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. – prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. poz1320).
Przedmiotowe postępowanie prowadzone jest w formie papierowej.  

Składanie ofert w siedzibie Powiatowego Centrum Opiekuńczo-Mieszkalnego w Kowalach Oleckich ul. Witosa 8.
Kowale Oleckie wrzesień 2025 r.
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I. DANE ZAMAWIAJĄCEGO
Powiatowe Centrum Opiekuńczo-Mieszkalne w Kowalach Oleckich
ul. Witosa 8, 19-420 Kowale Oleckie województwo warmińsko-mazurskie
tel. 889 341 817     
e-mail do korespondencji w sprawie zamówienia: dps@powiat.olecki.pl 
II. TRYB UDZIELANIA ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO
1. Zapytanie ofertowe prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji o wartości mniejszej niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 2 ust. 1 pkt. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. – prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. poz1320).
2. Zamawiający nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z możliwością prowadzenia negocjacji.
III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Przedmiotem zamówienia jest realizacja usługi żywienia mieszkańców, przygotowywanie i dostarczanie codziennie przez okres trwania umowy całodziennego wyżywienia dla mieszkańców Powiatowego Centrum Opiekuńczo-Mieszkalnego w Kowalach Oleckich. Zamawiający nie podzielił zamówienia na części. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę na całość zamówienia. 
2. Minimalna wartość całodziennego tzw. wsadu do kotła – 20,00 zł.  
3. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić ciągłość realizacji usługi przez cały okres trwania umowy.

4. Wykonawca zobowiązuje się do realizacji usługi żywienia mieszkańców w stanach gotowości obronnej państwa - w czasie kryzysu i czasie wojny.

5. Całodzienne wyżywienie należy przygotować dla  12 mieszkańców dziennie (z można zamówić dietę cukrzycową, lekkostrawną i  bezmleczną - ilości mogą ulegać zmianie), tj. ok. 732 całodziennych racji pokarmowych w okresie trwania umowy. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zgłaszania mniejszej lub większej  liczby dziennych racji pokarmowych. Wykonawca zobowiązuje się do elastycznego reagowania na zapotrzebowanie Zamawiającego. W okresie trwania umowy nie będą przysługiwać Wykonawcy  z tego tytułu żadne roszczenia wobec Zamawiającego.
6. Całodzienne racje pokarmowe rozłożone są na 4 posiłki (śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja), a dla diet wysokoenergetycznych oraz z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów na 6 posiłków (śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja, II kolacja) uwzględniając podstawowe składniki i produkty spożywcze o wysokiej jakości stosowane w żywieniu dietetycznym. 

7. Posiłki powinny zapewniać pokrycie zapotrzebowania na energię z uwzględnieniem podziału:

· śniadanie
30%

· obiad

35 %

· podwieczorek
10 %

· kolacja

25 %
Zawartość energii i podstawowych składników odżywczych – dieta podstawowa:

· energia 2360 kcal

· białko 10-20 % energii

· tłuszcze ogółem 20-35 % energii

· węglowodany 45-65 % energii.
W skład posiłków muszą wchodzić warzywa i owoce wzbogacające dietę w witaminy, błonnik i sole mineralne.
8. Zestaw potraw wchodzących w skład śniadania, obiadu, kolacji, o określonej wielkości porcji, przygotowywany zgodnie z zasadami wskazanej diety. Ponadto posiłek powinien spełniać określone w zamówieniu szczegółowe wymagania zamawiającego np. posiłek rozdrobniony, zmiksowany.

9. Posiłki podstawowe (śniadanie, obiad, kolacja) powinny zawierać   produkty będące źródłem pełnowartościowego białka   z  uwzględnieniem mleka i jego przetworów, mięso i jego przetwory, jaja, ryby. Wędliny wysokogatunkowe zwierające minimum 60% mięsa w gotowym produkcie. Węglowodany złożone (głównie pochodzące z przetworów zbożowych oraz do każdego posiłku - śniadanie/ obiad/ kolacja), powinien być zapewniony dodatek warzyw i owoców (asortyment różnorodny).  Dostarczane posiłki muszą być świeże z bieżącej produkcji. Nie dopuszcza się żywności modyfikowanej genetycznie, gotowych potraw garmażeryjnych mrożonych, zup w proszku, jajek w proszku,  puree ziemniaczanego na bazie suszu. Zamawiający wymaga planowania maksymalnie 5 razy w tygodniu zupy mlecznej do śniadania /poza dietą cukrzycową/. Zamawiający dopuszcza planowanie dań półmięsnych typu risotto, kaszotto, spaghetti. Zamawiający nie dopuszcza planowania margaryny miękkiej kubkowej, oraz nie dopuszcza planowania     gotowych produktów typu pierogi, knedle.
10. Zawartość wywaru/mleka w zupie obiadowej i mlecznej nie może wynosić więcej niż 60% jej objętości.
11. Wykonawca będzie przygotowywać posiłki tradycyjne w okresie świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocy na zlecenie Zamawiającego.

12. Sporządzone posiłki muszą odpowiadać wszelkim rygorom recepturowym, smakowym, estetycznym i odżywczym przy szczególnym zachowaniu norm dziennych racji pokarmowych opracowanych przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie.

13. Wykonawca ponosi wyłączną odpowiedzialność za przestrzeganie Zasad Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i systemu Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli (HACCP).

14. Produkcja i dostarczanie posiłków musi odbywać się w sposób zapewniający wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny oraz zgodny z wymogami Rozporządzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych (Dz. Urz. LE L 139 z 2004 r. ze zmianami) i Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2023r. poz.1448 ze zmianami) oraz aktów wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzględnieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.

15. Znakowanie dostarczanych posiłków powinno być zgodne z wymogami Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności oraz Rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 23.12.2014 r. w sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych (Dz.U. poz. 29 z 2015 r. ze zmianami) z uwzględnieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.

16. Przygotowywanie posiłków winno odbywać się w obiekcie, dla którego wystawiona jest przez - właściwego Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego (PPIS) decyzja zatwierdzająca, że może świadczyć usługi w zakresie przygotowywania posiłków. Wykonawca odpowiedzialny jest za utrzymanie w należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, czystości pomieszczeń wraz z wyposażeniem przeznaczonym do przygotowania, produkcji posiłków oraz środków transportu w zakresie przedmiotu zamówienia. Wykonawca odpowiada również za właściwe                            przechowywanie produktów spożywczych, higienę produkcji  i  właściwe zmywanie naczyń kuchennych i transportowych.

17. Wykonawca jest zobowiązany do przygotowania posiłków z uwzględnieniem zasad racjonalnego żywienia właściwej  jakości w zakresie zawartości kalorii i składników odżywczych, pokarmowych, doboru produktów z uwzględnieniem ich sezonowości urozmaicenia, objętości i gramatury potraw, przewidzianych dla poszczególnych grup konsumentów i diet zgodnych z zaleceniami Instytutu Żywności i Żywienia w Warszawie.

18. Całodzienne wyżywienie w oparciu o dietę podstawową składa się z:
· Śniadania: zupa mleczna 250 ml, pieczywo 60g chleb mieszany + bułka pszenna 30g, mix tłuszczowy 10g, różnorodny dodatek białkowy (mięsny/nabiałowy/jajo) łącznie 50g, dodatek warzywno-owocowy 60g oraz dżem,

· Obiadu: posiłek dwudaniowy zupa 300 ml, drugie danie – kasza 160g/ ziemniaki 200g, danie mięsne 90g, surówka/warzywa gotowane/sałatki 120g oraz kompot 200 ml (mięso 5 razy w tygodniu, ryba 1 raz na 7 dni, potrawa bezmięsna 1 raz na 7 dni) naleśniki , placki z sosem.

· Kolacji: pieczywo 60g chleb mieszany + bułka pszenna 30g,mix tłuszczowy 10g, różnorodny dodatek białkowy kolacyjny łącznie 50g (mięsny/nabiałowy/jajo), dodatek warzywny 60g.

Całodzienne wyżywienie w oparciu o dietę cukrzycową składa się z:

· Śniadania: pieczywo razowe, pszenne  100g ( minimum 50%  pieczywa razowego) i 50, mix tłuszczowy 10g, różnorodny dodatek białkowy (mięsny/nabiałowy/jajo) łącznie 50g, dodatek warzywno-owocowy 50g.

· Obiadu: posiłek dwudaniowy zupa 300 ml, drugie danie – kasza 160g/ ziemniaki 200g, danie mięsne 60g, surówka/warzywa gotowane/sałatki 120g oraz kompot bez  cukru 200 ml (mięso 5 razy w tygodniu, ryba 1 raz na 7 dni,  potrawa bezmięsna 1 raz na 7   dni).

· II śniadanie i podwieczorek w przypadku diety z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów: kefir lub jogurt, sok warzywny, kanapka  z dodatkiem, chrupki kukurydziane

· Kolacji:  z uwzględnieniem chleba razowego 100g, mix tłuszczowy 10g, różnorodny dodatek białkowy kolacyjny łącznie 50g  (mięsny/nabiałowy/jajo), dodatek warzywny 50g. zupa mleczna     w małym garnku/termosie 3 litr

Na święta (Boże Narodzenie, Wielkanoc) – ciasto, dania świąteczne w uzgodnieniu z zamawiającym.
19. Dostawy posiłków będą odbywać się w następujących godzinach: 

· śniadanie – 7:15 – 7:45
· obiad wraz z podwieczorkiem i kolacją – 12:15-12:45.

Za spóźnienie uznaje się dostarczenie posiłku/-ów do placówki później niż godzina 7:45          i 12:45.
20. Temperatura posiłków 

· gorących po dostarczeniu nie może być niższa niż: 

1. zupy: 75oC,

2. drugie dania: 65oC,

3. inne posiłki ciepłe: 63oC,

· natomiast posiłków zimnych - nie powinna przekraczać 4 o C. 

21. Zamawiający zastrzega sobie prawo do sprawdzania temperatur poszczególnych potraw                    i posiłków oraz zgłaszania mailowo bądź w razie konieczności na piśmie wszelkich zastrzeżeń.

22. Wykonawca w cenie umowy zapewnia środek transportu i sprzęt do przewozu posiłków. Środek transportu musi spełniać wszelkie wymogi aktualnie obowiązujących przepisów. Posiłki muszą być dostarczane do miejsca dystrybucji posiłków w pojemnikach typu
 termoport. Termoporty i naczynia transportowe muszą być szczelnie zamykane, nieuszkodzone zapewniające utrzymanie właściwej jakości i temperatury potraw.  Pokrojone pieczywo ma być transportowane w szczelnie zamkniętych pojemnikach.

23. Transport posiłków gorących musi odbywać się w pojemnikach termoizolacyjnych, zabezpieczających przed schłodzeniem, a posiłków wymagających przechowywania w niskich temperaturach w pojemnikach chłodniczych. 

24. Wykonawca zapewni niezbędną ilość w/w pojemników. 

25. Wszystkie używane przez Wykonawcę pojemniki będą w dobrym stanie higienicznym i technicznym. W miarę eksploatacji Wykonawca będzie wymieniał zużywające się na nowe, o prawidłowym stanie technicznym. 

26. Wszystkie w/w pojemniki (w tym także opakowania zbiorcze) muszą posiadać stosowne certyfikaty, atesty bądź deklaracje zgodności z obowiązującymi przepisami.

27. Nie dopuszcza się sytuacji kiedy termoporty lub inne pojemniki będą przepakowywane przez osobę dostarczającą w trakcie dostawy lub na terenie DPS.

28. Wykonawca odpowiedzialny jest za całkowity proces mycia i dezynfekcji wszelkich pojemników. 

29. Po wydaniu posiłków termoporty wraz z pojemnikami GN będą składowane w wyznaczonym pomieszczeniu wskazanym przez Zamawiającego. Wykonawca odbiera je przy najbliższej dostawie w celu umycia i dezynfekowania na własny koszt. 

30. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli zapisów z mycia i dezynfekcji w/w pojemników.

31. Wykonawca zobowiązany jest zapewnić usługę dietetyczki do właściwej realizacji przedmiotu umowy.

32. Zamawiający wymaga, aby zgodnie z art. 95 pkt 1 Ustawy Pzp Wykonawca przez cały okres trwania umowy będzie zatrudniał odpowiednią ilość osób na umowę o pracę na stanowisku kucharza i pomocy kuchennej, które będą wykonywały czynności niezbędne do realizacji przedmiotu zamówienia. Ilość tych stanowisk w przeliczeniu na pełne etaty Wykonawca wskazuje w Formularzu ofertowym w części dotyczącej oświadczeń.

33. Wykonawca zobowiązany jest do sporządzenia dziennych jadłospisów  w formie tzw. Dwutygodniówki (14 - dniowy jadłospis). Jadłospis winien być przedstawiony osobie wyznaczonej przez Zamawiającego z co najmniej 3 dniowym wyprzedzeniem. Posiłki nie mogą się powtarzać przez okres 14 dni. Jadłospis musi zawierać gramaturę potraw  oraz musi być podpisany przez osobę sporządzającą.

34. Zamawianie ilości posiłków oraz rodzajów diet będzie odbywało się z wyprzedzeniem 1 dniowym do godziny 12:00. Zapotrzebowanie na sobotę, niedzielę i śniadanie w poniedziałek, będzie składane w piątek do godziny 12:00.

35. Zamówienie główne składane będzie za pośrednictwem osoby  wyznaczonej przez Zamawiającego.

36. Wykonawca umożliwi modyfikacje zamawianych posiłków, o których mowa w pkt. 18, o 1-3 posiłki lub dodatkową dietę specjalną i odbywać się będzie drogą telefoniczną,  jednak nie później niż 3 godziny przed godziną dostarczania posiłku.

37. Wykonawca przed wydaniem posiłków do spożycia pobiera próbki żywności zgodnie z aktualnie obowiązującymi przepisami prawa w tym zakresie.

38. Wykonawca zobowiązany jest poddać się kontroli Zamawiającego w zakresie realizacji przedmiotu umowy, w szczególności: warunków  jakościowych, ilościowych, transportu dostarczanych posiłków, oraz   wymogów dotyczących zatrudnienia, wskazanych w pkt. 32.

39. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwrotu posiłków w przypadku stwierdzenia nieprawidłowości jakościowych, tj. np.: posiłek niezdatny do spożycia z powodu przeterminowanych produktów (np. pleśń, niewłaściwy kolor), niedogotowanych, zanieczyszczonych, o niewłaściwym wyglądzie, konsystencji, zapachu, smaku,                                                temperaturze, itp.  W miejsce zakwestionowanych posiłków muszą być dostarczone właściwe w trybie pilnym.

40. W przypadku stwierdzenia nieprawidłowości ilościowych lub  jakościowych Zamawiający sporządzi PROTOKÓŁ REKLAMACJI/ ZWROTU POSIŁKÓW, a Wykonawca zobowiązuje się do niezwłocznego usunięcia stwierdzonych nieprawidłowości. W przypadku powtarzających się nieprawidłowości Zamawiający zastosuje kary umowne  opisane w umowie lub odstąpi od umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy.
41. Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania ceny  dziennego wyżywienia przez okres obowiązywania umowy, w związku z czym przy składaniu oferty powinien przewidzieć wzrost kosztów pracowniczych i inflację.

42. Oznaczenie wg Wspólnego Słownik Zamówień/kod CPV/:  
55321000-6 - usługa przygotowania posiłków
55521100-9 - usługa rozwożenia posiłków
43. Zamawiający informuje, że zgodnie z art. 274 ustawy Pzp najpierw dokona oceny ofert, a następnie zbada, czy Wykonawca, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu.
IV. PODWYKONAWSTWO
1.
Wykonawca może powierzyć wykonanie zamówienia Podwykonawcy (Podwykonawcom).
2.
Zamawiający nie zastrzega obowiązku osobistego wykonania przez Wykonawcę zamówienia.
3.
Zamawiający wymaga, aby w przypadku powierzenia zamówienia  Podwykonawcom, Wykonawca wskazał w ofercie  zamówienia, które zadania zamierza powierzyć Podwykonawcom oraz podał (o ile są mu wiadome na tym etapie) nazwy (firmy) tych Podwykonawców.
V. TERMIN REALIZACJI ZAMÓWIENIA
Od 01.11.2025r do 31.12.2025r.
VI. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu oraz spełniają warunki udziału w postępowaniu, dotyczące:
1. Zdolności do występowania w obrocie gospodarczym - zamawiający nie stawia warunku w tym zakresie;
2. Uprawnień do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów. W zakresie powyższego warunku wymagane jest posiadanie uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności tj. posiadanie decyzji/opinii lub innego dokumentu właściwego miejscowo organu Państwowej Inspekcji Sanitarnej.
3.  Sytuacji ekonomicznej lub finansowej - zamawiający nie stawia warunku w tym zakresie;
4. Zdolności technicznej lub zawodowej. W zakresie powyższego warunku wymagane jest dysponowanie odpowiednim potencjałem technicznym do wykonywania zamówienia tj. dysponowanie min. jednym pojazdem przystosowanym do realizacji przedmiotu zamówienia - transportu posiłków.
VII. PODSTAWY WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA
1. Zamawiający wykluczy wykonawcę, jeżeli nie wykaże braku podstaw do jego  wykluczenia.
2. Weryfikacja podstaw wykluczenia oparta jest o art. 108 ust. 1 ustawy jako obligatoryjne przesłanki oraz art. 109 ust. 1 pkt. 1, pkt 2 lit. a, pkt 4, pkt 5, pkt 6,pkt 7,pkt 8, pkt 9 i pkt 10 jako fakultatywne przesłanki.
3. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się wykonawcę:
1) będącego osobą fizyczną, którego prawomocnie skazano za przestępstwo:
a) udziału w zorganizowanej grupie przestępczej albo związku mającym na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego, o którym mowa w art. 258 Kodeksu karnego,
b) handlu ludźmi, o którym mowa w art. 189a Kodeksu karnego,
c) o którym mowa w art. 228-230a, art. 250a Kodeksu karnego, w art. 46-48 ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie (Dz. U. z 2023 r. poz. 2048 oraz z 2024 r. poz. 1116) lub w art. 54 ust. 1-4 ustawy z dnia 12 maja 2011 r. o refundacji leków, środków spożywczych specjalnego przeznaczenia żywieniowego oraz wyrobów medycznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 930),
d) finansowania przestępstwa o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 165a Kodeksu karnego, lub przestępstwo udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestępnego pochodzenia pieniędzy lub ukrywania ich pochodzenia, o którym mowa w art. 299 Kodeksu karnego,
e) o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub mające na celu popełnienie tego przestępstwa,
f) pracy małoletnich cudzoziemców powierzenia wykonywania pracy małoletniemu cudzoziemcowi, o którym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769),
g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o których mowa w art. 296–307 Kodeksu karnego, przestępstwo oszustwa, o którym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestępstwo przeciwko wiarygodności dokumentów, o których mowa w art. 270–277d Kodeksu karnego, lub przestępstwo skarbowe,
h) o którym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej
– lub
za odpowiedni czyn zabroniony określony w przepisach prawa obcego;
2) jeżeli urzędującego członka jego organu zarządzającego lub nadzorczego, wspólnika spółki w spółce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spółce komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestępstwo, o którym mowa w pkt 1;
3) wobec którego wydano prawomocny wyrok sądu lub ostateczną decyzję administracyjną o zaleganiu z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, chyba że wykonawca odpowiednio przed upływem terminu do składania wniosków                            o dopuszczenie do udziału w postępowaniu albo przed upływem terminu składania ofert dokonał płatności należnych podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawarł wiążące porozumienie w sprawie spłaty tych należności;
4) wobec którego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania się  o zamówienia publiczne;
5) jeżeli zamawiający może stwierdzić, na podstawie wiarygodnych przesłanek, że wykonawca zawarł z innymi wykonawcami porozumienie mające na celu zakłócenie konkurencji, w szczególności jeżeli należąc do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów złożyli odrębne oferty, oferty częściowe lub wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, chyba że wykażą, że przygotowali te oferty lub wnioski niezależnie od siebie;
6) jeżeli, w przypadkach, o których mowa w art. 85 ust. 1, doszło do zakłócenia konkurencji wynikającego z wcześniejszego zaangażowania tego wykonawcy lub podmiotu, który należy z wykonawcą do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r.                        o ochronie konkurencji i konsumentów, chyba że spowodowane tym zakłócenie konkurencji może być wyeliminowane w inny sposób niż przez wykluczenie wykonawcy z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia.
4. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2024r. poz. 507 t. j. ).
5. Wykonawca może zostać wykluczony przez zamawiającego na każdym etapie postępowania o udzielenie zamówienia.
6.  Wykonawca nie podlega wykluczeniu w okolicznościach określonych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2 i 5 oraz art. 109 ust. 1 pkt 2-5 i 7-10, jeżeli udowodni zamawiającemu, że spełnił łącznie następujące przesłanki:
1) naprawił lub zobowiązał się do naprawienia szkody wyrządzonej przestępstwem, wykroczeniem lub swoim nieprawidłowym postępowaniem, w tym poprzez zadośćuczynienie pieniężne;
2) wyczerpująco wyjaśnił fakty i okoliczności związane z przestępstwem, wykroczeniem lub swoim nieprawidłowym postępowaniem oraz spowodowanymi przez nie szkodami, aktywnie współpracując odpowiednio z właściwymi organami, w tym organami ścigania, lub zamawiającym;
3) podjął konkretne środki techniczne, organizacyjne i kadrowe, odpowiednie dla zapobiegania dalszym przestępstwom, wykroczeniom lub nieprawidłowemu postępowaniu, w szczególności:
a) zerwał wszelkie powiązania z osobami lub podmiotami odpowiedzialnymi za nieprawidłowe postępowanie wykonawcy,
b) zreorganizował personel,
c)  wdrożył system sprawozdawczości i kontroli,
d) utworzył struktury audytu wewnętrznego do monitorowania przestrzegania przepisów, wewnętrznych regulacji lub standardów,
e) wprowadził wewnętrzne regulacje dotyczące odpowiedzialności                              i odszkodowań za nieprzestrzeganie przepisów, wewnętrznych regulacji lub standardów.
7. Zamawiający ocenia czy podjęte przez wykonawcę czynności, o których mowa w ust. 5, są wystarczające do wykazania jego rzetelności, uwzględniając wagę i szczególne okoliczności czynu wykonawcy. Jeżeli podjęte przez wykonawcę czynności, o których mowa w ust. 5, nie są wystarczające do wykazania jego rzetelności, zamawiający wyklucza wykonawcę.
8.  Zamawiający oceni brak podstaw do wykluczenia na podstawie złożonego  z ofertą oświadczenia wykonawcy z art. 125 ust. 1.
VIII. INFORMACJA DLA WYKONAWCÓW WSPÓLNIE UBIEGAJĄCYCH SIĘ                                 O  UDZIELENIE ZAMÓWIENIA (SPÓŁKI CYWILNE/ KONSORCJA).
1. Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia. W takim przypadku Wykonawcy ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu albo do reprezentowania i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. Pełnomocnictwo winno być załączone do oferty. Pełnomocnictwo musi być złożone w oryginale w takiej samej formie jak składana oferta (tj. w formie elektronicznej (opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym) lub postaci elektronicznej opatrzone podpisem zaufanym lub podpisem osobistym). Dopuszcza się także złożenie elektronicznej kopii (skanu) pełnomocnictwa sporządzonego uprzednio w formie pisemnej, w formie elektronicznego poświadczenia sporządzonego stosownie z art. 97 § 2 ustawy z dnia 14 lutego 1991 r. - Prawo o notariacie, które to poświadczenie notariusz opatruje kwalifikowanym podpisem elektronicznym, bądź też poprzez opatrzenie skanu pełnomocnictwa sporządzonego uprzednio w formie pisemnej kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym mocodawcy.
2. Oświadczenie (załącznik nr 4 do SWZ) składa każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Oświadczenia potwierdzają brak podstaw wykluczenia oraz spełnianie warunków udziału w zakresie, w jakim każdy z Wykonawców wykazuje spełnianie warunków udziału w  postępowaniu.
IX. ŚRODKI KOMUNIKACJI ELEKTRONICZNEJ, PRZY UŻYCIU KTÓRYCH ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE KOMUNIKOWAŁ SIĘ Z WYKONAWCAMI, ORAZ WYMAGANIA TECHNICZNE I ORGANIZACYJNE SPORZĄDZANIA, WYSYŁANIA I ODBIERANIA KORESPONDENCJI ELEKTRONICZNEJ
1. W postępowaniu o udzielenie zamówienia komunikacja między Zamawiającym a Wykonawcami odbywa się drogą elektroniczną przy adresu e-mail  dps@powiat.olecki.pl
2. Za datę przekazania oferty, oświadczenia, o którym mowa w art. 125 ust. 1 uPzp, podmiotowych środków dowodowych oraz innych informacji, oświadczeń lub dokumentów, przekazywanych w postępowaniu przyjmuje się datę oraz godzinę ich przekazania.
3. Oferta  winna być sporządzona w formie papierowej i dostarczona do siedziby Powiatowego Centrum Opiekuńczo-Mieszkalnego w Kowalach Oleckich ul. Witosa 8
4. Zamawiający może również komunikować się z Wykonawcami za pomocą poczty elektronicznej pod adresem e-mail: dps@powiat.olecki.pl, przy czym ten sposób komunikacji nie jest właściwy dla złożenia ofert lub przekazywania dokumentów  składanych z ofertą.
5. Osobą uprawnioną do porozumiewania się z Wykonawcami jest:
6. Krzysztof Dzierniejko  email: dps@powiat.olecki.pl
X. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ
1. Wykonawca jest związany ofertą od dnia podpisania umowy.
2. W przypadku, gdy wybór najkorzystniejszej oferty nie nastąpi przed upływem terminu związania oferta określonego w SWZ, Zamawiający przed upływem terminu związania oferta zwraca się jednokrotnie do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu                                  o wskazywany przez niego okres, nie dłuższy niż 30 dni.
3. Przedłużenie terminu związania ofertą, o którym mowa w pkt 2 wymaga złożenia przez Wykonawcę pisemnego oświadczenia o wyrażeniu zgody na przedłużenie terminu związania ofertą.
XI. OPIS I SPOSÓB PRZYGOTOWANIA I ZŁOŻENIA OFERTY
1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.
2. Wykonawca składa ofertę w formie papierowej, przygotowaną w języku polskim,  opatrzonej podpisem osobistym. Formularz ofertowy stanowi załącznik nr 1;
3. Dokumenty, które należy złożyć wraz z ofertą:
1) formularz ofertowy - Załącznik nr 1;
2)  formularz cenowy - Załącznik nr 2
3) Załącznik nr 4 - oświadczenie Wykonawcy o niepodleganiu wykluczeniu oraz o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu (oświadczenie, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp) 
4. Tajemnica przedsiębiorstwa.
1. Jeśli oferta zawiera informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa  w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (t. j. Dz. U. z 2022 r. poz. 1233 ze zm.), Wykonawca powinien nie później niż w terminie składania ofert, zastrzec, że nie mogą one być udostępnione oraz wykazać, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa.
2. Wykonawca zobowiązany jest wykazać spełnienie przesłanek określonych w art. 11 ust. 2 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Zaleca się, aby uzasadnienie zastrzeżenia informacji jako tajemnica przedsiębiorstwa było sformułowane w sposób umożliwiający jego udostępnienie. Zastrzeżenie przez Wykonawcę tajemnicy przedsiębiorstwa bez uzasadnienia, będzie traktowane przez Zamawiającego jako bezskuteczne ze względu na zaniechanie przez Wykonawcę podjęcia niezbędnych działań w celu zachowania poufności objętych klauzulą informacji zgodnie z postanowieniami art. 8 ust. 3 ustawy Pzp;
3. Zgodnie z art. 18 ust. 3 ustawy Pzp nie ujawnia się informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jeżeli wykonawca, wraz  z przekazaniem takiej informacji, zastrzegł, że nie mogą być one udostępniane oraz wykazał, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa;
4. Wykonawca w szczególności nie może zastrzec w ofercie informacji:
a) przekazywanych po otwarciu ofert, o których mowa w art. 222 ust. 5 ustawy PZP;
b) które są jawne na mocy odrębnych przepisów;
c) cen jednostkowych stanowiących podstawę wyliczenia ceny oferty;
5. Zastrzegając informacje w ofercie Wykonawca winien mieć na względzie, że zastrzeżona informacja ma charakter tajemnicy przedsiębiorstwa, jeśli spełnia poniższe warunki, określone w art. 11 ust. 2 ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji tj.: ma charakter techniczny, technologiczny, organizacyjny przedsiębiorstwa lub posiada wartość gospodarczą, oraz jako całość lub w szczególnym zestawieniu i zbiorze elementów nie są powszechnie znane osobom zwykle zajmującym się tym rodzajem informacji, albo nie są łatwo dostępne dla takich osób, o ile uprawniony do korzystania z informacji lub rozporządzenia nimi podjął, przy zachowaniu należytej staranności, działania w celu utrzymania ich w poufności. W nawiązaniu do orzecznictwa arbitrażowego i sądowego, należy przyjąć, iż sferą tajemnicy można objąć tylko takie informacje, które są znane jedynie poszczególnym osobom lub określonej grupie osób. Obszar ten nie może się rozciągać na informacje powszechnie znane lub te, o których treści każdy zainteresowany może się legalnie dowiedzieć;
6. Zamawiający informuje, że w przypadku kiedy Wykonawca otrzyma od niego wezwanie w trybie art. 224 ustawy Pzp, a złożone przez niego wyjaśnienia i/lub dowody stanowić będą tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji Wykonawcy będzie przysługiwało prawo zastrzeżenia ich, jako tajemnica przedsiębiorstwa. Przedmiotowe zastrzeżenie Zamawiający uzna za skuteczne wyłącznie w sytuacji kiedy Wykonawca oprócz samego zastrzeżenia, jednocześnie wykaże, iż dane informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji;
7. W przypadku, gdy dokumenty elektroniczne w postępowaniu, przekazywane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 1233, ze zm.), Wykonawca, w celu utrzymania w poufności tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz z jednoczesnym zaznaczeniem w nazwie pliku „Dokument stanowiący tajemnicę przedsiębiorstwa”. Zarówno załącznik stanowiący tajemnicę przedsiębiorstwa jak i uzasadnienie zastrzeżenia tajemnicy przedsiębiorstwa należy dodać w polu „Załączniki i inne dokumenty przedstawione w ofercie przez Wykonawcę”;
8. Wszystkie składane oświadczenia lub dokumenty podpisuje się podpisem osobistym (Oferta powinna być podpisana przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy) określoną w rejestrze lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upełnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy. W celu potwierdzenia, że osoba działająca w imieniu Wykonawcy jest umocowana do jego reprezentowania, Zamawiający żąda od Wykonawcy odpisu lub informacji z Krajowego Rejestru Sądowego, Centralnej Ewidencji  i Informacji o Działalności Gospodarczej lub innego właściwego rejestru.
9. Oferta wspólna musi spełniać następujące warunki:
1) Oferta winna być podpisana przez każdego z wykonawców występujących wspólnie lub upoważnionego przedstawiciela/ lidera.
2) Podmioty występujące wspólnie ponoszą solidarną odpowiedzialność za niewykonanie lub nienależyte wykonanie zobowiązań.
XII. TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT
1. Ofertę wraz z wymaganymi załącznikami należy złożyć w terminie do dnia 22.10.2025 r. do godz. 10:00.
2. Zamawiający odrzuci ofertę złożoną po terminie składania ofert.
3. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 22.10.2025 o godzinie 10:15.
4. Otwarcie ofert jest niejawne.
5. Zamawiający, najpóźniej przed otwarciem ofert, udostępnia na stronie internetowej prowadzonego postępowania informacją o kwocie, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.
6. Zamawiający, niezwłocznie po otwarciu ofert, udostępnia na stronie internetowej prowadzonego postępowania informacje o:
1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej działalności gospodarczej albo miejscach zamieszkania wykonawców, których oferty zostały otwarte;
2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.
7. Zamawiający poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego postępowania.
8. W toku dokonywania badania i oceny złożonych ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących ich treści.
9. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w ustawie Pzp oraz w SWZ, a ponadto uzyska największą liczbę punktów zgodnie z przyjętym kryterium oceny ofert. 
10. Postępowanie jest ważne jeżeli wpłynie co najmniej jedna poprawna oferta.

11. Jeżeli wybrany wykonawca uchyla się od podpisania umowy Zamawiający może wybrać następnego wykonawcę, którego oferta jest najkorzystniejsza.
XIII. OPIS KRYTERIÓW OCENY OFERT WRAZ Z PODANIEM WAG TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCEN OFERT
1. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający będzie się kierował następującymi kryteriami oceny ofert:
KRYTERIA I SPOSÓB OCENY OFERT ZAMÓWIENIA
	Lp.
	Kryterium
	Opis
	Waga procentowa kryterium

	1.
	Cena całodziennego wyżywienia pacjenta (niezależnie od rodzaju diety)
	Cena brutto ( z podatkiem VAT)
	50 %

	2. 
	Czas dowozu posiłku
	Czas w minutach 
	20%

	3.
	Czas realizacji reklamacji – dostawy posiłku od momentu zgłoszenia reklamacji 
	Czas w minutach 
	10%

	4.
	Wysokość wartości całodziennego tzw. wsadu do kotła
	Wartość w złotych (z podatkiem VAT) 
	10%

	4. 
	Kryterium jakości jadłospisu  
	Zgodnie z opisem podanym poniżej
	10%


Ocena ofert w zakresie przedstawionych wyżej kryteriów zostanie dokonana wg następujących zasad:
1) Kryterium „Cena” (C) o wadze 50 %
W ramach tego kryterium wykonawca może uzyskać maksymalnie 50 pkt.  Oferta z najniższą ceną otrzyma 50 punktów a oferty z wyższymi cenami po matematycznym przeliczeniu w stosunku do najniższej ceny proporcjonalnie mniej. 
2) Kryterium „Czas dowozu posiłku” o wadze 20%. 

W ramach tego kryterium punkty zostaną przyznane w następujący sposób: czas dowozu 20 minut – 20 punktów, czas dowozu 40 minut – 10 punktów, czas dowozu 60 minut – 5 punktów. Maksymalny czas dowozu 60 minut. 
3) Kryterium „Czas realizacji reklamacji – dostawy posiłku od momentu zgłoszenia reklamacji o wadze 10% 
Punkty w tym kryterium zostaną przyznane w następujący sposób: czas do 30 minut 10 pkt., czas do 60 minut 5 pkt., powyżej 60 minut 0 pkt.. 
W kryterium „Czas realizacji reklamacji – dostawy posiłku od momentu zgłoszenia reklamacji” wykonawca może uzyskać maksymalnie 10 pkt. W przypadku braku deklaracji w formularzu ofertowym dotyczącej czasu dojazdu, zamawiający nie przyzna wykonawcy punktów w tym kryterium. 
4) Kryterium wysokość wartości całodziennego tzw. wsadu do kotła 10% 

W tym kryterium punkty zostaną przyznane w następujący sposób: 20 zł – 0 pkt, 21 zł – 5 pkt, 22 zł – 10 pkt. Należy wstawić wyłącznie  wartość 20 zł, 21 zł lub 22 zł. Przy wstawieniu innej wartości oferta zostanie odrzucona. 
5) Kryterium jakość jadłospisu o wadze 10%. 
	lp.
	Kryteria oceny
	1 pkt.
	0 pkt.

	1.
	Warzywa występują w trzech lub więcej posiłkach
	codziennie
	nie pojawiają się codziennie

	2.
	Świeże owoce dostarczane
	sześć lub więcej razy w ciągu 10 dni
	dwa lub raz lub w ogóle 
w ciągu 10 dni

	3.
	Surówka występuje
	cztery lub więcej razy w ciągu 10 dni
	raz lub w ogóle 
w ciągu 10 dni

	4.
	Ryba występuje
	trzy lub więcej razy w ciągu 10 dni
	raz lub w ogóle 
w ciągu 10 dni

	5.
	Mleko lub przetwory mleczne pojawiają się w dwóch lub więcej posiłkach
	siedmiu-dziesięciu dniach w ciągu 10 dni
	mniej niż czterech dniach w ciągu 10 dni

	6.
	Codziennie pojawia się zupa mleczna lub kakao lub kawa zbożowa na mleku lub jogurt podczas śniadania
	tak
	nie



	7.
	W kolejnych pięciu dniach powtarza się ta sama zupa mleczna lub  kakao lub kawa zbożowa na mleku lub jogurt podczas śniadania
	nie
	tak

	8.
	Ziemniaki w ramach obiadu pojawiają się
	sześć lub więcej razy w ciągu 10 dni
	cztery lub mniej razy w ciągu 10 dni

	9.
	W piątek obiad jest posiłkiem bezmięsnym
	tak
	nie

	10
	Posiłki zawierają wyroby z mąki pełnoziarnistej 
	codziennie
	4 lub mniej razy w ciągu 10 dni 


2. Oferta wypełniająca w najwyższym stopniu wymagania określone w każdym kryterium otrzyma maksymalną liczbę punktów. Pozostałym wykonawcom, wypełniającym wymagania kryterialne przypisana zostanie odpowiednio mniejsza (proporcjonalnie mniejsza) liczba punktów.    
3. Jeżeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne części składowe, wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia lub budzą wątpliwości zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi w dokumentach zamówienia lub wynikającymi z odrębnych przepisów, zamawiający żąda od wykonawcy wyjaśnień, w tym złożenia dowodów w zakresie wyliczenia ceny lub kosztu, lub ich istotnych części składowych.
4. W przypadku gdy cena całkowita oferty złożonej w terminie jest niższa o co najmniej 30% od:
1) wartości zamówienia powiększonej o należny podatek od towarów i usług, ustalonej przed wszczęciem postępowania lub średniej arytmetycznej cen wszystkich złożonych ofert niepodlegających odrzuceniu na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 1 i 10, zamawiający zwraca się o udzielenie wyjaśnień, o których mowa w ust. 1, chyba że rozbieżność wynika z okoliczności oczywistych, które nie wymagają wyjaśnienia;
2) wartości zamówienia powiększonej o należny podatek od towarów i usług, zaktualizowanej z uwzględnieniem okoliczności, które nastąpiły po wszczęciu postępowania, w szczególności istotnej zmiany cen rynkowych, zamawiający może zwrócić się o udzielenie wyjaśnień,                      o których mowa w ust. 1.
5. Wynik - za najkorzystniejszą, zostanie uznana oferta przedstawiająca najkorzystniejszy bilans punktów, przyznanych na podstawie ustalonych kryteriów oceny ofert .
XIV. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY BYĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO
1. Zamawiający zawiera umowę w sprawie zamówienia publicznego w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty.
2. Zamawiający może zawrzeć umowę w sprawie zamówienia publicznego przed upływem terminu, o którym mowa w ust. 1, jeżeli w postępowaniu o udzielenie zamówienia prowadzonym w trybie podstawowym złożono tylko jedną ofertę.
3. Wykonawca będzie zobowiązany do podpisania umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.
4. W celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego, Wykonawca, którego ofertę wybrano, jako najkorzystniejszą przed podpisaniem umowy składa:
1) umowę podmiotów wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia stwierdzającą solidarną odpowiedzialność wszystkich Wykonawców za realizację zamówienia oraz zawierającą upoważnienie dla jednego z Wykonawców do składania                                         i przyjmowania oświadczeń wobec Zamawiającego w imieniu wszystkich Wykonawców, a także do otrzymywania należnych płatności (o ile nie została przedłożona wraz z ofertą);
5. O terminie złożenia dokumentów, o których mowa w ust. 4, Zamawiający powiadomi Wykonawcę odrębnym pismem/wiadomością lub telefonicznie.
XV. INFORMACJE O TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY ORAZ MOŻLIWOŚCI JEJ ZMIANY
1. Wybrany Wykonawca jest zobowiązany do zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego na warunkach określonych w Projekcie Umowy, stanowiącym Załącznik nr 3 do SWZ.
2. Zakres świadczenia Wykonawcy wynikający z umowy jest tożsamy z jego zobowiązaniem zawartym w ofercie.
3. Zamawiający przewiduje możliwość zmiany zawartej umowy w stosunku do treści wybranej oferty w zakresie uregulowanym w art. 454-455 ustawy Pzp oraz wskazanym w Projekcie Umowy, stanowiącym załącznik nr 3 do SWZ.
4. Zmiana umowy wymaga dla swej ważności, pod rygorem nieważności, zachowania formy pisemnej.
XVI. POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH   WYKONAWCY
Wykonawcy przysługują przewidziane w ustawie Pzp środki ochrony prawnej. Szczegółowe zasady wnoszenia środków ochrony prawnej oraz postępowania toczonego wskutek ich wniesienia określa Dział IX ustawy Pzp.
XVII. KLAUZULA INFORMACYJNA
KLAUZULA INFORMACYJNA – ART. 13 RODO
Zgodnie z art. 13 ust.1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informujemy, że:
1) Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest: Dom Pomocy Społecznej ZACISZE 19-420 Kowale Oleckie ul. Witosa 8, reprezentowana przez Dyrektora.
2) Dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z przeprowadzeniem przedmiotowego postępowania.
3) Odbiorcami danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019), dalej „ustawa Pzp”.
4) Dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 i 4 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy.
5) Obowiązek podania danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp.
6) W odniesieniu do danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO.
7) W zakresie danych osobowych wykonawca posiada: - na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących; - na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych; - na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO; - prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna, że przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy RODO.
8) W zakresie danych osobowych wykonawcy nie przysługuje: · w związku  z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych; · prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO.
XVIII.   WYKAZ ZAŁĄCZNIKÓW 
1. Załącznik nr 1 – Formularz ofertowy
2. Załącznik nr 2 – Formularz cenowy
3. Załącznik nr 3 – Projekt umowy
4. Załącznik nr 4 - Oświadczenie Wykonawcy/Wykonawców (oświadczenie, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp);
5. Załącznik nr 5 oświadczenie Wykonawcy, w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp, o braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej . 
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